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Polievka Karfiolovy krém s pecenymi semienkami a cesnakovymi kruténmi A -
Menu 1 Krémovy Stroganoff zo séjového mdsa, restované Sampinény, vege tatarka s kyslou

T‘JKX,«T‘@ uhorkou a pazitkou, jasminové ryza A- 10, 6 @(@)
Menu 2  Zapekané zemiaky s hlivou ustricovou, beSamelom a syrom Cheddar, parend brokolica,

domdca ¢alamada A-7,1
Menu3  Raviollini plnené zmesou zeleniny s omackou z peceného cesnaku a salvie, crispy
baklazdan, vegan syr Violife A - 1,6 b (GI 50 /10.50 €)

Polievka Cira hribova polievka so zemiakmi, jarnou cibulkou a &erstvym liguréekom , bulgur A -1 @
(/ttc_‘, Menul  Ara8idové curry s batatmi a koriandrom, jasminovd ryza s kokosom A- 6,5 ( )

Menu2  Krémovy hubovy : stew s beluga SoSovicou s restovanym kelom a brokolicou, talianska
focaccia A-1, 11 ‘

Menu3 Burgers chrumkovym tofu v bylinkovej strGhanke, medova horéica, coleslaw z bielej
kapusty a vege majonézy, pecené sladké zemiaky A-1,6,10 @ E:ﬁ 50 / 0.50 €3

Polievka  Mrkvovy krém so zdzvorom a kari korenim A- @
Menul  Spaghettis maslovou tekvicou, marinovanymi ShltClke hribikmi, ¢erstva salvia,

va parmezdan A-1,7
Menu 2 Pomarancové curry s tekvicou, paprikou, edamame a tofu jasminova ryza A-6, 11 b

Menu3  Vyprazany syr v panko strohanke, restované zemiaky s cibulkou, jesenny salét s
pecenej tekvice, dip z chrenu a jogurtu A- 1,7 ((7_5() /10.50 {)

Polievka Krém z pecenych gastanov, kokosové mlieko, popcorn z quinoa A- 9 @
. Menul  Vyprdzany zeler v panko strohanke s Raj vegadnskym zemiakovym Saldtom A-9,6,1 @
UM/% Menu?2  Grilovand cukina so Saldtom z psena, peenych mandli a susenych marhil, vegan
g holandskd omacka, nakladana thajskd uhorka so sezamom A- 11,6 @ @
Menu3  Burrito s chrumkavym tofu v kukuriénej strohanke ,éierna fazula, ryza, porodqjkovo
salsa, pec¢ené zemiaky v Supke s curry dipom A-1, 6, 5, 11 @ (ﬁbO /10.50 é)

Polievka Kulajda z &erstvych hribov, képru a mandlového mlieka A- 8 @
Menu 1 Aloo gobi s anandsovym chutney, uhorkovou rajtou, s basmati ryzou, papadam A-7
?M Menu?2  Zemiakové Strapaéky s karamelizovanou cibulkou, chrumkavym tofu a pazitkovym
|

dipom A-1,7,6
Menu3 Trhané séjové mdso A la kacka s Hoisin omdckou, dusend ¢ervend kapusta na vine,
zemiakové lokse s ghee maslom , tekvicovo-pomarancovd salsa A-1,6,7 (%50 /10.50 C)

N 49 \\
Polievka Kukuri¢nd s limetou, bazalkovym olejom a peGenym kokosom A- @
% )U_Qﬂ&/ Menu 1 Gnocchi v syrovej omacke s hruskou, chrumkavym tofu, mlkrobyllnkoml a cerstvym

Spendtom A-1,6,7

Menu2  Zelené thcjske curry s ¢erstvou zeleninou a grilovanym tofu, jasminova ryza s kokosom
ﬁ 50 /10.50 € A-6, 11

@

M/ Polievka Zeleninovy vyvar s domdcimi krupicovymi haluskami a bylinkami A-1, 9 @

Menu 1 Gyoza tasticky s teriyaky a grilovanou zeleninou s edamame a sezamovym olejom,
Salat wakame A-1, 6,9, 11 @
(0(,50 /10.50 €) Menu2 Hermelin na grile, restovany zemiak s mladou cibulkou, brusnicové aioli, listovy
Salat s vinaigrette A- 6,7, 10

Menu 11 Menu 2 (Po-Pi): Polievka + hlavné jedlo: 9,50 €

Dennd polievka: 3 € | Hlavné jedlo: 8,50 € Prosime, venujte ndm par mindt

na vyplnenie tohto kratkeho
dotaznika. Vasa spétna vazba je
pre nés velmi délezitd a poméze
ném neustale sa zlepSovat.

Menu 3 (Po-Pi) | Menu 1, 2 (So-Ne): Polievka + hlavné jedlo: 10,50 €
Denna polievka: 3 € | Hlavné jedlo: 9,50 €

ALERGENY: 1. OBILNINY, 5. ARASIDY, 6. SOJA, 7. MLIEKO,
8. ORECHY, 9. ZELER, 10. HORCICA, 11. SEZAM

Miska polievkova: 0,30 € | Menubox: 0,50 € | Taska: 0,50 € Box dezertny: 0,30 €



